
Linea ENOTECA ELOGIO SECCO

Elogio è il tributo al nostro prezioso Moscato. Un tempo i viticoltori 
dicevano: “ …Tra le rene e i tummuliti jaddòre de jù muscatjeje vé dalla 
Valle…” Oggi come allora otteniamo un vino dai riflessi lievemente 
dorati che mantiene lʼimpronta tipica delle uve dʼorigine. La natura ci 
dona un vino con sfumature aromatiche floreali e caratteristiche, 
restituendo un palato secco delicatamente sapido. Si consiglia di abbinarlo
a piatti di mare e crudi di pesce.

Elogio is a tribute to our precious Moscato. Once the winemakers 
said: “ …Tra le rene e i tummuliti jaddòre de jù muscatjeje vé dalla 
Valle…” Today as then, we obtain a wine with golden reflections that 
maintains the typical imprint of the original grapes. Nature gives us a 
wine with characteristic floral aromatic nuances, restoring a delicately 
savory dry taste. It is advisable to combine it with seafood dishes 
and raw seafood.

scheda tecnica

DENOMINAZIONE  Moscato di Terracina D.O.P. / D.O.C.
VITIGNI Moscato di Terracina

SUOLO Lʼaltitudine dei terreni coltivati è compresa tra gli 0 e i 863 mt. s.l.m., 
Terreni derivati da materiale detritico di falda e terre rosse con struttura 
argilla-limosa. Distanza dal mare 3-8 km

ALLEVAMENTO Vigneto a filare basso da 5.000 ceppi per Ha.

EPOCA DI VENDEMMIA  Seconda decade di Settembre

ALCOOL 13% Vol.

VINIFICAZIONE Le uve raccolte a mano e poste in cassetta arrivano in cantina 
integre per esaltare le caratteristiche uniche aromatiche di questo vitigno. 
Eseguiamo una criomacerazione e poi una successiva pressatura soffice. 
Lentissima fermentazione a 16-18° e successivi travasi per preservare le 
caratteristiche organolettiche.

AFFINAMENTO 30/90 giorni in bottiglia

TEMPERATURA DI SERVIZIO AL CONSUMO 8 – 10° C

FORMATI DISPONIBILI da ml 750

CODICE ARTICOLO CVG 455

IMBALLO IN CARTONE  da 6 bottiglie 

CASSE PER STRATO nr 21 - CASSE PER PALLET nr 84

EAN BOTTIGLIA 8016507004559 - EAN CARTONE 8016507004566


