
“Raccontiamo una storia di terra e di vite della famiglia Giannini pionieri della viticoltura 
  pontina da tre generazioni.”
“We tell a story of land and lives of the Giannini family who has been pioneer of Pontine viticulture 
  for three generations.”

Linea ENOTECA
GOCCE DI NINFA BIANCO

Gocce di Ninfa è il vino ideale da gustare in ogni occasione di convivialità. 
La sua piacevole sapidità e aromaticità lo rendono ottimale 
nellʼabbinamento a piatti della cucina Italiana. Si presenta di colore giallo
paglierino con riflessi dorati, al naso esprime sentori di fiori e agrumi 
alla bocca è fresco e armonico con un finale minerale. 

scheda tecnica

DENOMINAZIONE  Lazio bianco I.G.P. / I.G.T.
VITIGNI Trebbiano e Malvasia

SUOLO Pianeggiante Limo sabbioso, distanza dal mare 7 km

ALLEVAMENTO Filare a cordone speronato da 4.100 piante Ha

EPOCA DI VENDEMMIA  Prima decade di settembre

ALCOOL 12,5% Vol

VINIFICAZIONE Pressatura soffice delle uve, fermentazione del mosto fiore 
a temperatura controllata illimpidimento e successiva maturazione in acciaio 
per 4 mesi. 

AFFINAMENTO 30/90 giorni in bottiglia

TEMPERATURA DI SERVIZIO AL CONSUMO 8 – 10° C

FORMATO DISPONIBILE da ml 750

CODICE ARTICOLO CVG 090

IMBALLO IN CARTONE da 6 bottiglie da ml 750 

CASSE PER STRATO nr 21 - CASSE PER PALLET nr 84

EAN BOTTIGLIA 8016507000902 EAN CARTONE 8016507000865

Gocce di Ninfa is ideal to be enjoeyd in any special occasion. 
Its pleasant flavour and aroma perfectly suit different Italian dishes. 
It is a straw yellow color with golden reflections; on the nose it 
expresses hints of flowers and citrus; on the mouth it is fresh and 
harmonious with a mineral ended.


